
UNSERE SPEISEKARTE ÄNDERT SICH 
STÄNDIG, SCHAUEN SIE SICH ALSO 

UNBEDINGT DIE SCHWARZEN BRETTER AN 
ODER FRAGEN SIE EINFACH UNSERE 
MITARBEITER, WAS WIR FÜR SIE 

BEREITHALTEN. 

OUR MENU IS CONSTANTLY CHANGING SO 
MAKE SURE TO LOOK AROUND AT THE BLACK 
BOARDS OR JUST ASK OUR STAFF WHAT WE 

HAVE UP OUR SLEEVE.

Willkommen in unserer bescheidenen Unterkunft; wir 
sind Homemade Lokal, eine eng verbundene Familie, 

die sich der Beschaffung frischer und 
schmackhafter Produkte verschrieben hat, indem sie 
vorwiegend mit lokalen Verkäufern, Freunden und 
der Familie zusammengearbeitet hat, um Ihnen 

authentische handgefertigte Waren zu bringen. Ob 
in unserer Küche, in der Bar oder im Geschäft Sie 
werden mit Sicherheit was besonderes finden, der 
Ihren Gaumen, Bauch oder Einkaufsbedürfnissen 

gerecht wird.  

Mit Liebe von unserer Familie zu Ihnen, 
Jean-Marc, Nora & Michèle 

- - - - - - - - - - 
Welcome to our humble abode; we are Homemade 

Local, a tight knit family committed to sourcing 
fresh and tasty produce by collaborating 

predominantly with local vendors, friends and 
family in order to bring you authentic hand-

crafted goods. Whether it is from our kitchen, bar 
or shop you’re sure to find a treasure to please 

your palate, belly or shopping needs.  

Made with love, from our family to yours,  
Jean-Marc, Nora, & Michèle



Kaffee / Coffee

Kaffee Crème / Coffee 4.50

Americano 4.60

Espresso 4.50

Espresso Doppio 5.50

Café Cortado 4.60

Milchkaffee / Milk Coffee 4.80

Cappuccino 4.80

Flat White 4.80

Latte Macchiato 5.20

+Sirup (Vanille oder Karamell) 
+ sirup (vanilla or caramel)

0.80

Café Mocha (Heisse Schokolade m. Espresso 

/ Hot chocolate w. Espresso)
5.50

+ Schlagrahm / whipped cream + 1.00

Chai Latte 5.50

Pumpkin Spice Latte 6.00

Heisse Apfel Saft mit Schlagrahm 

Hot Apple Juice with whipped cream

6.50

Milchgetränke / Milky drinks

Heisse / kalte Schokolade 
Hot - and cold chocolate

4.80

+ Marsh Mallows + 0.70

+ Schlagrahm / whipped cream + 1.00

Heisse Lindt Schokolade 
Hot Lindt Chocolate

7.20

Lactose Frei, Soja, Kokos oder Mandel 
Milch/ 

Lactose Free, Soya, Coconut or Almond 
Milk

+0.50

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt.  
All prices in CHF incl. 7,7% VAT



Homemade Tee / Tea 

Tasse  
cup

Kanne 
tea pot

BERGFRISCHE MINZE 
Orangenminze, Apfelminze, 
Marokkanische Minze 

MOUNTAIN FRESH MINT 
Orange mint, apple mint, Moroccan mint

4.20 5.20

VERVEINE/VERBENA 4.20 5.20

ALPENFEUER 
Aroniabeeren, Goldmellise, Apfelminze, 
Brennnessel,Hibiscus, Wacholderbeeren, 
Kornblumen rot, Nelken & Zimt 
APLINE FIRE 
Chokeberries, Scarlett bee balm, apple 
mint, nettle, hibiscus, juniper 
berries, cornflower red, cloves & 
cinnamon

4.20 5.20

WINTERBRISE 
Zitronenthymian & Ingwer 

WINTER BREEZE 
Citrus thyme & ginger

4.20 5.20

TRAUMHAFTER ABEND 
Goldmelisse, Zitronenmelisse, 
wohlriechendes Eisenkraut, 
Zitronenthymian, Kornblume rosa, 
Schafgarbe, Kornblume blau 
ALPINE EVENING 
Scarlet bee balm, lemon balm, verbena, 
citrus thyme, pink cornflower, yarrow, 
blue cornflower

4.20 5.20

ENGLISH BREAKFAST 4.20 5.20

KAMILLE TEE/CAMOMILLE TEA 4.20 5.20

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt.  
All prices in CHF incl. 7,7% VAT

Alkoholfreie/Non-alcoholic 

Homemade Ice Tea 3dl  
4.80

5 dl  
5.80

Apfelschorle/Apple Shorely 4.80

Mineralwasser still & laut 

Mineralwater still & sparkling

4.80 

4.80

Coca Cola, Cola Zero 4.80

Frischer Orangensaft/fresh OJ 2dl  
6.00

3dl 
9.00

Agua del día  
(Tageswasser)

4,50

Ingwer Bier/Ginger Beer 6.80



Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt.  
All prices in CHF incl. 7,7% VAT

Homemade Smoothies

*alle Smoothies enthalten ausschliesslich die unten 
aufgeführten Zutaten 

*all Smoothies come as is

YOGI BEAR 

Johannisbeere, Blaubeere, Himbeere, 
Banane, Gepuffte Amaranth & Mandel öl 

Red currant, blueberry, raspberry, 
banana, puffed amarant & almond oil 

9.00

TROPICAL 

Mango, Ananas, Ingwer, Honig, kokonuss 
milch & coco flakes  

Mango, pineapple, ginger, honey, 
coconut milk & coconut flakes  

9.00

CITRUS BLAST 

Pampelmuse, Orange, Granat Apfel, 
Limettenschale & Mandarinenöl 

Grapefruit, Orange, pomegranate, lime 
zest & mandarin oil 

9.00

DETOX 

Rübli, Rote Beete, Grüner Apfel, 
Grünkohl, Celery, Gurke & Hampföl 

Carrot, beetroot, green apple, kale, 
celery, cucumber & hemp oil 

9.00

+ Protein +1.40

+ Ingwer / ginger +0.80

+ Chiasamen / chia seeds +0.50



Apéritif

Aperol Spritz 
Prosecco, Aperol, Orange, Soda 
Prosecco, Aperol, orange, soda

9.50

Hugo 
Prosecco, Holunderblüten Sirup*, Pfefferminze, 
Zitrone, Soda 
Prosecco, elder flower sirup*, peppermint, lemon 
soda

9.50

Weisswein gespritzt / White wine Spritzer 7.00

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt.  
All prices in CHF incl. 7,7% VAT

Heissgetränke mit Schuss /  
hot alcoholic drinks

Vol.-%

Kaffee / Coffee Bailey`s 17% 9.00

Kaffee / Coffee Amaretto 28%% 9.00

Irish Coffee 40% 9.00

Schümli Pflümli 37,5% 9.00

Schoko Rhum mit Schlagrahm / 
Hot chocolate with rum & 
whipped cream

37,5% 9.00

Homemade Lokal Kaffee 43% 10.00

Spirituosen/Spirits

Vol.-
%

2cl 4cl 

Tequila Don Julio 
70

35% 8.00 16.00

Sotol, Balam 45% 8.00 16.00

Mezcal, Alipus 48% 8.00 16.00

Le Gin du Mont 
Blanc

43.6% 8.00 + TONIC  
14.00

Williams 43% 7.00

Apricotine 37.5% 7.00

Zwetschgen 37.5% 7.00



***Bitte informieren Sie unser Personal 
über Allergien oder 
Lebensmitteluverträglichkeiten. 
  
***Please alert our staff of any 
allergies or food restrictions.  

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt.  
All prices in CHF incl. 7,7% VAT

Homemade Frühstück / Breakfast

Homemade Frühstück / Breakfast 
Brotkorb, Butter, Konfitüre, Yoghurt mit 
Granola, Frühstücksei, Heissgetränk nach Wahl 
(Tasse), frischer Orangensaft 

Bread basket, butter, jam, yoghurt & granola, 
boiled egg, your choice of hot beverage (cup), 
fresh orange juice

21.00

Butter Croissant 1.80

+ butter & Konfitüre* / butter & jam 3.50

Getoastetes Brot mit hausgemachte Konfitüre 
oder Erdnussbutter 
Toasted bread with butter & homemade jam or 
peanut butter

4.50

Bagel mit Frischkäse oder Konfitüre 
Bagel with cream cheese or jam

5.50

Yoghurt (nature / plain) 

mit hausgemachter granola & Honig /  
with homemade granola & honey

6.50

mit hausgemachter Granola & hausgemachtem 
Kompott / 

with homemade granola & homemade compote

8.50

mit hausgemachter Granola mit fruchte des Tages  
& Honig 

/with homemade granola, fruit of the day 
 & honey

9.50

Frühstücksei / Boiled egg 3.00

Breakfast Burrito 
Rührei, Bohnenpüree & Käse 
+Chorizo oder Speck = 2.50 

Scrambled Eggs, Bean Puree & Cheese 
+Chorizo or Bacon = 2.50 

9.5 

2 Rührei /2 Scrambled Eggs 
 
+Chorizo = 2.50 
+Speck/Bacon = 2.50 
+Cheese =1.50

6.00



Wein/Wine

Weiss/White

Glas/ 
Glass

Flasche/ 
Bottle

Fendant Etoile (CH) 12% Vol. 
2018

4.50 20.00 
(5cl)

Pinot Grigio Sacchetto L’Elfo 
(IT) 12% Vol. 
2016

6.50 45.00

La Cruz Verdejo (ESP)  
13% Vol. 
2014 

5.00 35.00

Leopard’s Leap Culinaria (RSA) 
13.5% Vol.  
2013

49.00

Bubbles & Rosé

Prosecco  
La Perla (IT) 11% Vol. 

8.00 48.00

Leopard’s Leap Pinotage (RSA) 
Vol. 13% 
2014

5.00 35.00

Rot/Red

Pinot Noir Rubis (CH) 13% Vol. 
2017

5.00 25.00  
(5cl)

La Cruz Tempranillo  
(ESP) 13% Vol. 
2015

6.00 42.00

100 Vendimias Tempranillo  
(ESP) 14.50% Vol. 
2012 
*Organic & Vegan 

7.00 50.00

Tritium Rioja Reserva  
Tempranillo (ESP) 13% Vol.  
2013

8.00 55.00

Leopards Leap (RSA) SMV  
(Shiraz, Mourvèdre, Viognier)  
13.5% Vol.  
2011

8.50 58.00

Leopard’s Leap (RSA) 
Shiraz Grenache  
13.5% Vol. 
2012

60.00

 

ÖFFNUNZEITUNG 

Montag 8:30-00:00 
TAPAS ABEND 

Dienstag GESCHLOSSEN FUR FAMILIENTAG 

Mittwoch 8:30-18:00 
Donnerstag 8:30-18:00 
Freitag 8:30-18:00 
Samstag 9:00-18:00 
Sontag 9:00-18:00 

******* 

OPENING HOURS 

Monday 8:30-00:00 
TAPA NIGHT  

Tuesday CLOSED FOR FAMILY DAY 

Wednesday 8:30-18:00 
Thursday 8:30-18:00 
Friday 8:30-18:00 

Saturday 9:00-18:00 
Sunday 9:00-18:00 




